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SIMPLEX / i 225

-l 32 51
-l 98 51

HACHOIR professionnel trés robuste entrainement par engrenage en bain d’huile avec un moteur
robuste est ventilé, une trés grande trémie d'alimentation pour un travail trés facile.

D’un nettoyage facilité par le démontage facile de la bouche en inox .

Machine conforme aux norme CE alimentation de sécurité en 24 volt

MEAT MINCER entirely in stainless steel, oil-bath speed reducer reversible, feed pans are oversize and
hold ample supplies of meat.

Cleaning very easy due to the speedily disassembly of the parts in contact with food.

This MINCER is perfectly in accordance with the CE standards.

CARACTERISTIQUES TECHNICAL HI 22 51 HI 82 51 HI 32 51 H1 98 51
TECHNIQUES DATA
. 82 82 100 98
Filiere @ PLATE @ mm mm mm mm
type INTERPRISE UNGER INTERPRISE UNGER
SIMPLE COUPE | DOUBLE COUPE | SIMPLE COUPE | DOUBLE COUPE
Production horaire Production/h 250 KG 300 KG 400 KG 600 KG
moteur motor 1.5CV 1.5CV 3Ccv 3Ccv
1.104 KW 1.104 KW 2.2KW 2.2 KW
bati casing INOX STAINLESS STEEL
corps mouth INOX STAINLESS STEEL
dimension dimension 45X 30 X 36 CM 47 X30 X 45 CM
poids WEIGHT 44 KG 46 KG 46 KG 48 KG
Emballage PACKING 60 X34 X 55 cm
option optional Mono 230 volt
option optional Triple coupe inox 3 plaques et 2 couteaux
Unger with 3 plates 2 sharpening knives
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