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SERIE MOD.

Amm 380
Encombrement B mm 530
Dimensions/Raumbedarf C mm 460
Dimensiones D mm 500

Emm 660
Diametre du couteau R
Blade diameter/@ Durchmesser mm 350
@ Cuchilla
Puissance moteur 1Ph
Power/Leistung watt 380
Motor de * 230V 50 Hz
Capacité de coupe
Slice capacity/Schnittfahigksit mm 285X255
Capacidad de corte
Poids net
Net weight/Nettogewicht kg 38
Peso
Dimensions de I'embaliage
Packing size/Verpackungsgrof3e cm 58X74X52
Dimensiones embalaje

Les renseignements techniques sont modifiables sans pravis

F 110v / 115v/ 220v / 240v / - 50 Hz / 60 Hz

Données techniques :

Bati-Monobloc traité,
protége-couteau, chariot,
plateau de coupe en alliage
aluminium anodisé (inoxydable).
Avancement du produit par
gravité.

Réglage de |'épaisseur des
tranches de 0 + 15 mm, équipé
de réglage décimal.

Moteur professionnel
“ASYNCHRONE".

Il est possible de trancher
n'importe quelles charcuteries,
volailles, viandes, poissons,
pains ou autre.

Trancheurs de construction trés
soignée.

Affuteur robuste.

Couteau concave & haute
résistance.

Nettoyage facile.

Sur demande ;: modéle standard ; Normes Frangaises NF CE ; TUV GS ; Normes Européennes.
[Jpon request : basic model ; French Standards NF CE ; TUV GS ; European Standards.

IAuf Wunch : standard model ; franzosische Normen NF CE ; TUV GS ; europaische Normen.
Sobre pedida : modelo basico ; narmas francesas NF CE ; TUV GS ; normas europeas.

Technical data :

- Monoblock, knife-guard,
carriage, fence-plate casted in
titted alluminium alloy protected
with stainless anodic oxidization.
Product is gravity fed.

Slide thickness control, from 0 to
15 mm, provided with decimal
control.

ASYNCHRONOUS professional
motor.

The slicer can perfectly cut any
type of charcuteries, poultry,
meat, fish, bread and other food,
- Sturdy-sharpener.

High resistance concave knife.

- Easy cleaning everywhere.
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